


SUPPEN, VORSPEISEN  
UND KLEINKRAM
... wenn der Hunger nicht gar so groß ist

Riegele Wirtshaussuppe  5,50 € 
mit Butternockerl, Tiroler Speckknödel und Maultaschen 
in Rindersuppe

Tatar vom Rind  11,50 € 
mit roten Zwiebeln, Gurken, Sardellen, getrocknete 
Caperetti von Kaazen, Stundenei 
Für 6,00 € verdoppeln wir das Tatar

S‘Goaßbrettl... für einen... oder zwei...  
oder viele... 15,50 € 
Gegrillter Goaßkas mit Zwetschgen-Walnußsenf  
von Mari, Fetzen vom Räucherlachs, Salaminusserl, 
Brotchips, getrocknete Tomate mit Mangomarmelade 
und eingelegter Zwiebel

Krosses, warmes Kräuterbaguette  
mit Olivenöl 3,50 € 

SALATE UND GRÜNZEUG

Gemischter Salat  5,30 €  
mit Wildkräutersalat vom Keltenhof  und Honig-
Senfdressing 

Großer gemischter Salat  8,80 €  
mit unseren Saisonsalaten und Wildkräutermischung 
vom Keltenhof, Honig-Senfdressing, Joghurtdressing 
oder Himbeer-Disteldressing (vegan) zur Wahl

Legen sie noch was drauf:

– �gegrillte Hähnchenbrust + 5,50 €
– �planted veganes Hähnchen + 5,50 € 
– �gebratener Erdäpfel-Schwammerlstrudel + 5,50 € 
– �krosses, warmes Kräuterbaguette  

mit Olivenöl + 3,50 € 

Im Riegele Wirtshaus versuchen wir so weit wie möglich 
Gemüse nach Jahreszeiten einzusetzen.

SO SCHMECKT BRAUHAUS…

Ofenfrischer Schweinebraten  14,90 € 
mit röscher Kruste, Dunkelbiersoße und zweierlei Knödel 
Das Fleisch für unseren Krustenbraten kommt von der 
Landmetzgerei Dichtl

Zwiebelrostbraten (Lende, ohne Fett, 200g)  25,90 € 
mit knusprigen Röstwiebeln, Spätzle und Biersauce  
(je nach Verfügbarkeit vom Limousin oder Charolais)

Typisches Brauhausgröstel  9,90 € 
aus Schweinernen, Knödel, Kartoffeln, Zwiebeln, 
Bratensauce, Spiegelei, Essiggurke. Im rustikalen 
Eisenpfannd’l serviert

 
Täglich ab 17.00 Uhr:

Unsere krosse Schweinshaxe  17,90 € 
in Natursoß mit Kartoffelknödel 900g Bayerische 
Lebensfreude

WirtshausÄdischn

Augschburger zum Schwabenpreis von  11,70 €  
im Sauerteigbun, mit saftigem Rindfleisch, belegt mit 
Käsespätzle, knackigem Salat, unserer Burgersauce, 
Tomate, Röstzwiebeln, mit Rosmarinkartoffeln und 
Sauerkrem 

Dicker BatscherBurger  19,50 €  
(engl. Butcher... oiso a Metzger), sauguade 180g vom 
Rind, Lollo Rosso vom Keltenhof, Tomatenwürferl, 
Gurkerl, geräucherte Chilisoß, cremiger Kas, in der 
Sauerteigsemmel mit Rosmarinkartofferl und Sauerkrem 
Stundenlang sous-Video gegart…so bleibt er schön rosa 
und wird nicht grau

LachsnNudel  15,50 € 
Feine Bandnudeln (eigentlich sinds ja Tagliatelle…
aber wir sind ja in Bayern) mit leichter Soß und mit 
halbgetrockneten MiniTomatenRadl, gebratenes 
Lachsfilet mit Zitronendip und Alpenkaviar  
 
„Kein Mensch ohne Fehler, kein Fisch ohne Gräten.“  
– �Norwegisches Sprichwort

Tipp: 
BierBrand 
2cl 3,20 €

 = vegetarisch      = vegan

Fragen Sie uns nach Kindergerichten oder kleinen Portionen!

Please find here
our menu in English.



Alle Preise in Euro inkl. ges. Mwst. und Bedienungsgeld. Informationsmaterial über Allergene in unseren Produkten kann gerne bei unserem Personal erfragt werden.

DAS MAG MAN IMMER…

Aechte Kasspatzen (Spätzle) mit Charakter  
und Röstzwiebeln  11,60 €  
mit Emmentaler und original Rässkas

Leibspeise vom Wimmer Sepp  23,90 € 
(Sudhausmeister) 
Gegrillte Schweinefiletfetzen (180g) mit Bergkäse 
überbacken, Schwammerl-Rahmsoß und original 
schwäbische Baunzen

Schnitzel Wiener Art (240g)  18,90 € 
mit hausgekochten Preiselbeeren, Erdäpfel-Endiviensalat 
oder Bratkartoffeln

RIEGELE PFANND’L-
KONNÄKTSCHN

Riegele Bierbrat’l  18,50 €  
in kräftiger Dunkelbiersoß im Original Riessreindl 
serviert, mit Semmelknödel und unserem duftenden 
Blaukraut 

Brauburschenpfandl  18,50 €  
Gebratener und gefüllter (Röstzwiebeln, Kas und Speck) 
Schweinerücken in Natursoß mit unseren deftigen, 
gefüllten Bauernknödel und zweimal aufgewärmten 
Sauerkraut

FÜR KIDS...

Kleines Wiener Schnitzel  
mit Kartoffelsalat 5,60 € 

Spätzle mit Sauce  4,50 €

Kinderschweinebraten  
mit Knödel oder Spätzle 5,60 €

Knödel mit Sauce  4,00 €

BROTZEITEN UND WÜRSCHT’L

Große Portion Obatzda (g.g.A.)  9,60 € 
mit Brauhausbrot

Wurstsalat nach Brauhausart  9,90 € 
mit Zwiebelringen im Sud, Brauhausbrot
– �original Allgäuer Emmentaler + 1,00 €

Die Wirtshauswurst schlechthin  9,50 € 
2 Stück Schübling (Glarner Rezeptur) von der Metzgerei 
Dichtl mit unserem Sauerkraut und Breze

„Hausgem. Bratensülze  9,50 € 
in aechter Sulz ohne Aspik, Bratkartoffeln 

Braumeister Müllers Brotzeitplatte  17,90 € 
Traditionell gemetzgert…hoch lebe das Handwerk... 
und das Bier... Brettl mit grober Leberwurst, Leberkas 
und Rindssalami von den Ottilingers aus Pöttmes, 
Pfefferbeisser, roher Landhausschinken, Gelbwurst, 
Brotzeitwammerl und hausmacher Pressack von 
den Dichtl’s aus Gessertshausen, Obatzda (g.g.A.), 
Rotter Klosterkäse, Butter von den Butterboyz aus 
Regen, Radieserl, Gurkerl vom Gäuboden und unser 
hausgebackenes Brot

ZUM FRÜHSCHOPPEN

Vor dem 12.00 Uhr läuten: 
2 Stück Weißwurst mit süßen Senf  von Mari 
und Breze 8,20 € 
 
Nach dem 12.00 Uhr läuten: 
2 Stück Weißwurst mit süßen Senf  von Mari 
und Breze 8,80 €



Alle Preise in Euro inkl. ges. Mwst. und Bedienungsgeld. Informationsmaterial über Allergene in unseren Produkten kann gerne bei unserem Personal erfragt werden.

FÜR VEGETARIER, VEGANER 
UND FLEXITARIER

Bayrischer Knödelwahnsinn  12,80 €  
Tomaten-, Bergkäs- und Spinatknödel mit 
hausgemachtem Butterschmalz und gelbes Ruamgmias

Augsburger Tellerrösti  12,50 €  
mit frischem Gemüse, Tomaten, mit veganer Reiberei 
überbacken, im Eisenpfandl serviert

Geerntet...nicht geschlachtet... 
Veganes Filetsteak  22,00 €  
(pflanzendbasierend) vom Feld, Tomaten-Zucchiniragout, 
farbige und sous-vide gegarte MiniKohlrabi vom 
Keltenhof  und würziger Süßkartoffelstampf

... GANZ B’SONDERE 
SCHMANKERL...

Kürbiscremesuppe  5,80 €  
mit Öl und Kerndl 

1/2 Bauernente  19,50 €  
stundenlang sous-vide gegart und dann knusprig 
gebraten in g’schmackiger Orangensoß, Reiberknödel 
und unser duftendes Blaukraut

Gekochter Tafelspitz  14,80 €  
vom Wittelsbacher Ox in eigener Brühe rasser 
Rahmkren, deftiger Wirsing und Erdäpfel

Gebratene Leber vom Almox 13,20 €  
mit g‘schmackiger Apfelsoß, hausgem. 
Rotweinzwetschgen, Röstzwiebeln und Sahnekartoffeln

 = vegetarisch      = vegan

... WAS SÜSSES GIBT’S AUCH...

G’mischter Durcheinander  8,80 € 
A’Stückerl Apfelstrudel, a’Nockerl Schokoladenmousse, 
Vanilleeis, warme Vanillesoß

Unser g’rupfter Kaiserschmarrn  
Klassisch  klein (200g) 8,80 € | groß (400g) 11,80 €  

…alles andere suchen Sie sich selber aus: 

–  mit hausgemachtem Apfel- und  
Zwetschgenkompott  + 2,00 €

–  mit kalter Vanillesauce und Vanilleeis  
von Uli von Bocksberg  + 2,50 €

–  mit leckerer g’salzener Karamellsoß  + 1,50 €
–  mit Haselnuss-Nougatcreme   

(kein Nutella - dafür leckerer)  + 1,50 €
–  mit Rumtopffrüchten in 40%igen  

Jamaicarum eingelegt + 6,50 €

Für Kids: Kleiner Kaiserschmarrn mit Smarties  
und Haselnuss-Nougatcreme  8,50 €

Original italienisches Tiramisu 6,50 €

Warmer Krümeldatschi 7,90 € 
mit Zwetschgen und hausgem. Streusel

EIS
Unser Eis kommt von Uli von Bocksberg...  
über den Winter gibt’s:
Vanille, Erdbeer und Schokolade je 2,20 €

...und für Kids streuen wir noch Smarties drauf

Leckere Eistorte 7,80 €  
Für uns von Doris von Bocksberg persönlich kreiert: 
Erdbeer und Knusperkekseis auf  Amarettiniboden  
mit Karamelsoß

KAFFEE

Tasse Kaffee� 2,60 €

Cappuccino� 3,20 € 

Espresso� 2,10 €

doppelter Espresso� 3,00 €

Latte� 3,70 €

Tee (Schwarz, Grün, Pfefferminze, Frucht) �   2,80 €Brauhaus  Riegele 1914



Alle Preise in Euro inkl. ges. Mwst. und Bedienungsgeld. Informationsmaterial über Allergene in unseren Produkten kann gerne bei unserem Personal erfragt werden.

BIER
Augsburger Herrenpils� 0,3 l  3,80 €

Riegele Feines Urhell� 0,5 l  4,60 € 

Commerzienrat Riegele� 0,5 l  4,70 €

Riegele Aechtes Dunkel� 0,5 l  4,70 €

Riegele Kellerbier� 0,5 l  4,70 €

Riegele Speziator hell/dunkel � 0,5 l  5,00 €

Sebastian Riegele’s Weisse� 0,5 l  4,70 €

Riegele Weisse alkoholfrei� 0,5 l  4,70 € 

Riegele Hell alkoholfrei� 0,5 l  4,70 € 

Riegele Leichte Weisse� 0,5 l  4,70 € 

Riegele Alte Weisse� 0,5 l  4,70 €

Bayerisch Ale� 0,3 l  4,70 €

Radler | Russ� 0,5 l  4,60 €

BIERIGE APERITIFE
Riegele Sprizz�   6,00 € 
Aperitif  mit Aperol | Secco | Riegele Kellerbier 

Weissbier Hugo � 5,20 € 
Holunderblüten-Sirup | frische Minze Limetten 
Sebastian Riegele’s Weisse 

Fegefeuer� 5,50 € 
Pfirsichsaft | Hulundersirup | Speziator Hell 
Vodka | Grenadine

Cranberry � 4,70 € 
Cranberrynektar | Lime | Riegele Kellerbier

RIEGELE  
CHARAKTERBIERE
aus der Flasche 
0,33l 6,00€

AMARIS 50� 5% Vol. 
„Feinherbe Vorfreude“

SIMCO 3� 5% Vol. 
„Hopfiges Lebensglück“

AUGUSTUS 8� 8% Vol.  
„Fruchtiges Aromenspiel“

DULCIS 12� 11% Vol. 
„Süße Verführung“

AURIS 19 / ATOR 20�  
„Goldenes Feuer“� 9% Vol. 
„Dunkle Versuchung“� 7,5% Vol.

NOCTUS 100� 10% Vol. 
„Schwarzes Geheimnis“

ROBUSTUS 6� 5% Vol. 
„Malziges Feuerwerk“

IPA LIBERIS 2+3 �      
„Edition Alkoholfrei“ 
Ein echtes Craftbier frei von Alkohol. 

ALKOHOLFREI
Tafelwasser  � 0,2 l  2,60 € 
� 0,4 l  3,40 € 
� 1,0 l  6,20 €

Mozartquelle� 0,33 l  3,30 € 
Silencio | Fortissimo� 0,75 l  5,80 €

Original Spezi� 0,2 l  2,90 € 
� 0,4 l  3,80 €

Hausg. Himbeerlimonade� 0,4 l  4,00 €

Hausg. Eistee� 0,4 l  4,00 €

Hugolunderschorle� 0,4 l  3,60 €

Saftschorle� 0,2 l  2,90 € 
� 0,4 l  3,80 €

Coca-Cola | Coca-Cola zero� 0,33 l  3,60 €

SPRITZIG
Apfel Räuber Cider  � 0,3 l  4,20 € 
Cider mit erfrischend fruchtigem 
Apfelgeschmack | 4,5% Vol.

Weinschorle  � 0,2 l  3,20 € 
Riesling | Pfalz� 0,4 l  5,00 € 
Ritter von Dalberg 
trocken | QbA

Aperol Spritz� 0,2 l  6,00 €

Hugo � 0,2 l  6,00 € 
Secco | frische Minze 
Holunderblüten-Sirup | Soda

 Alle Biere enthalten Gluten.

Auf der Fassdaube  

serviert! 9 x 0,1l | 11,50 € 

Unsere komplette
Getränkekarte
finden Sie auch hier

Riegele Hour  
17-19 Uhr

0,4l Urhell 3,20€



WEINE

Weißweine

Riesling Schloß Ludwigshöhe� 0,2 l    4,50 € 
Fruchtig und rassig | mit viel grünem Apfel 
und einer feinen Zitrusnote  
Pfalz | Ritter von Dalberg | trocken | QbA

Inzolla La Ferla Viticoltori Associati� 0,2 l    5,10 € 
Dezentes Bouquet nach Birnen und Litschi  
animiert zum ersten Schluck  
Italien | Sizilien | Canicatti | trocken | Qualitätswein

Girogio & Gianni Pinot Grigio� 0,2 l    5,30 € 
Fruchtig und blumiges Aroma mit einem reichen und ele-
ganten Körper. Perfekt zu hellem Fleisch oder als Aperitif  
Italien | Delle Venezie | trocken | 12% Vol.

Schneider Kaitui� 0,2 l  10,50 € 
Verbindet Exotik mit rassiger Säure | aromatisch anmu-
tend durch Stachelbeeren mit einer feinen Citrusunterlage 
Pfalz | Sauvignon Blanc | QbA

Rosé

Portugieser Weißherbst� 0,2 l    4,50 € 
Duftet nach frisch aufgeschnittenen Erdbeeren  
harmonisch und prickelnd zugleich. 
Pfalz | Ritter von Dalberg | halbtrocken | QbA

Rotweine

Dornfelder� 0,2 l    4,50 € 
Besticht fruchtig durch Kirscharomen und  
einem Hauch von Zimt  
Pfalz | trocken | QbA

Inzolla La Ferla Viticoltori Associati� 0,2 l    5,10 € 
Das Bouquet duftet nach dunklen Früchten und  
dezenten vegetabilen Noten  
Italien | Sizilien | Canicatti | trocken | Qualitätswein

Primitivo Rosso Prodigio Consoli� 0,2 l   6,50 € 
Pflaumen- und Kirschkonfitüre sowie  
etwas Tabak und Gewürze in der Nase 
Italien | Puglia | 13.5% Vol.

Schneider Ursprung� 0,2 l    8,00 € 
Harmonisiert durch florale und würzige Nuancen sowie 
dunklen roten Früchten mit einem Hauch von Schokolade 
Pfalz | Weingut Schneider | Ellerstadt 
Cuvée | trocken | Qualitätswein

OBSTBRÄNDE

Aus der Fein-Brennerei Prinz

Obstler aus dem Holzfass� 34%   2cl   2,70 €

Kirscherla� 34%   2cl   3,00 €

Himbeerla� 34%   2cl   3,00 €

Erdbeerla� 34%   2cl   3,00 €

Zwetschgerla� 34%   2cl   3,00 €

Birnerla� 34%   2cl   3,00 €

Alter Bodensee-Apfel� 41%   2cl   4,50 € 
Mehrere Monate in Eichenfässern gereift – der milde und 
volle Geschmack mit etwas Restsüsse.

Alte Wald-Himbeere� 41%   2cl   4,50 €
Ausgeprägtes Sortenaroma durch die klimatischen  
Bedingungen des Alpen-Nord-Tores – ein MUSS für  
jeden Himbeer-Liebhaber.

Lantenhammer Edelbrände

Marillenbrand� 2cl   5,60 € 
Marille pur, betörende Frucht, pure Natur, feine fruchtige 
Nase und weicher, milder Geschmack, bleibt unend-
lich lange im Gaumen. Ideal zu allem, ein Geheimtip.

Haselnussgeist� 2cl   5,60 € 
Sein wunderbar feines und vielschichtiges Nussaroma 
erhält er durch eine über 12-monatige Lagerung in at-
mungsaktiven Steingutfässern.

Bierbrand Schlossbrennerei 
Tegernsee 40% Vol.� 2cl  3,40 € 
helle goldgelbe Farbe mit einem Geschmack nach dem  
dunklen Malz des destillierten Starkbiers.

JOSEF 1928 Bavarian Gin Raspberry 
Infused 0,5 Liter 42% Vol.� 2cl  4,10 € 
Mild und weich am Gaumen, doch mit einem Hauch 
frischer Minze, Waldmeister und Himbeere, präsentiert 
sich eine komplexe Spirituose mit Sommergefühl.

Bud Spencer Gin „haut voll rein“� 2cl  4,00 € 
Mit frischen Orangen-, Zitrusnoten folgt  
ein fein-würziger Duft von Wacholder  
und Heublumenblüten.

August Gin � 2cl  4,30 € 
ein klassischer London Dry Gin, basierend auf  feinsten 
biologischen Zutaten aus der Region Bayerisch-Schwaben.

Bavarka 
Bavarian Vodka 43%� 2cl  4,30 € 
aus 100% bayerischen Kartoffeln hergestellt

Penninger 
Blutwurz „black“� 2cl  3,00 € 
der Bayerische Punkrocker unter den 
Kräuterlikören. 50% Alc. 

SILD Whiskey� 2cl  4,70 € 
Single Malt vom Schliersee aus der Weißeiche

Alle Weine enthalten Sulfite.



Riegele Wirtshaus 

Frölichstr. 26 | 86150 Augsburg | Telefon 0821 4552550 

info@riegele-wirtshaus.de | www.riegele-wirtshaus.de

Öffnungszeiten: Montag bis Sonntag 11 - 0 Uhr 

Küche 11 - 21.30 Uhr

Fragen Sie uns nach Kindergerichten!

Genießen Sie bis 12:00 Uhr unser Frühschoppen spezial:  

Zwei Stück Weißwürstl mit einer Brezn und Senf 

für nur 8,20 €

Frühschoppen


