
 



Herzlich  
Willkommen im

Guten Appetit wünscht

Dein Wirtshaus Team

Wir freuen uns, dich in unserer Vereinsgaststätte der SG DJK/FV Daxlanden 1912 e.V.  
begrüßen zu dürfen! Genieße deinen Aufenthalt mit unseren badischen Speisen, den frisch 

gezapften Bieren der Brauerei Hoepfner und unserem herzlichen Service.

WIRTSHAUS
IM JAGDGRUND

Dieses liebenswerte, ehemalige Fischerdorf 
wird 1260 in einer Papsturkunde als „villa 
daslar“ erstmals erwähnt. Historische Fun-
de aus der Römerzeit deuten jedoch auf 
eine noch frühere Besiedlung des Ortes hin. 
Im Namen steckt eine Form des Wortes 

„Deich“, mit welchem die u-förmige Um-
leitung der Alb im Bereich des Entenfangs 
bewerkstelligt wurde. Er änderte sich dann 
von „daslar“ in „dachslande“ oder „dachlan-
den“ schließlich zu Daxlanden. 

„Es gibt im Badner Lande ein kleines Fleckchen Erd,  
des isch unser Daxlanden, des isch uns lieb und wert.“ 

Tradition und Geschichte



Wurstsalat mit Bratkartoffeln 
In Streifen geschnittene Lyoner – sauer angemacht,  
mit Zwiebeln und Essiggurken.  
Dazu rösche Speck-Bratkartoffeln 
9,90 
mit Käse + 2,50

Schwarzwälder Ziege  
Ziegenkäse mit Honig gratiniert, Blattsalat,  
Rote Beete und Rosinen  
6,90 
+ 3,00 mit Schwarzwälder Schinken

Obazda  
Cremiger Camembert, verfeinert mit  
Paprikapulver, Zwiebeln und Brot 
5,90

Kleiner gemischter Salat  
3,90

Maultaschensuppe 
Klare Brühe mit hausgemachter Maultasche 
7,50

 
Flädlesuppe  
In Streifen geschnittener Pfannkuchen in klarer Brühe 
5,90 

Vorspeisen

Suppen

Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt.  
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.

 vegetarisch



Maultaschen 
Gebratene Maultaschen mit Kartoffelsalat 
8,90

Schupfnudeln  
Gebratene Schupfnudeln  
auf Sauerkraut serviert 
7,90

Käsespätzle  
Herzhafte Käsespätzle mit hauseigener 
Käsemischung und Sahne abgeschmeckt,  
mit Röstzwiebeln garniert 
8,90

Wirtshaus Schnitzel 
Paniertes Schweineschnitzel – in der Pfanne 
gebraten – mit Pommes, Ketchup und 
Beilagensalat 
14,90

Wiener Schnitzel 
In Butterschmalz gebratenes, paniertes 
Kalbsschnitzel, serviert mit Spätzle,  
Bratensoße und Preiselbeeren 
20,90

Rumpsteak 
280g feinstes Rumpsteak mit Bratkartoffeln, 
Kräuterbutter und Beilagensalat 
24,90

Zwiebelrostbraten 
Unser Rumpsteak mit Röstzwiebeln und 
Bratensoße, dazu Schupfnudeln und buntes 
Saisongemüse 
25,90

Hähnchenrahmgeschnetzeltes  
Gebratene Hähnchenstreifen in 
Champignonrahmsoße mit Spätzle serviert 
12,90

Saure Leber 
Gebratene Leber – sauer angemacht – 
mit röschen Speck-Bratkartoffeln 
14,90

Hauptspeisen

Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt.  
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.

 vegetarisch

Rinderroulade 
mit Speck und Gürkchen,  
dazu Serviettenknödel und Rotkraut  
in Rotweinsoße 
13,90

Sauerbraten 
mit Serviettenknödel und Rotkraut 
14,90

Badisches Schäufele 
mit Sauerkraut und Speck-Bratkartoffeln 
15,90



Wirtshaus Burger 
Burger aus bestem Rind, belegt mit Blattsalat, 
Gewürzgurke, Bergkäse, Zwiebeln, Tomate und 
Soße nach Art des Hauses. Serviert mit Pommes 
13,90

Knuspriger Hähnchen-Burger 
belegt mit Blattsalat, Zwiebeln, 
Tomate und Sweet-Chili-Sauce. 
Serviert mit Pommes 
12,90

Burger

Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt.  
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.

 vegetarisch

Flammkuchen

Wirtshaus Flammkuchen  
Hauchdünner Flammkuchenboden mit Sauerrahm, 
belegt mit Schwarzwälder Schinken und Zwiebeln 
9,90

Klassiker 
Speckwürfel und Zwiebeln auf hauchdünnem 
Flammkuchenboden mit Sauerrahm 
8,90

Feuriger Flammkuchen  
mit Sauerrahm, Peperoni,   
Käse und Champignons 
9,90

Lachsfilet  
mit Gemüsereis und feiner Weißweinsoße 
18,90

Zanderfilet  
mit Gemüsereis und leichter  
Limetten-Dill-Soße 
15,90 

Fisch



Großer gemischter Salat  
mit Hausdressing und Brot 
7,90

Speck + 2,50 
Hähnchenstreifen + 3,00 
Lachs + 3,50 
Ziegenkäse + 3,50 
Champignons + 2,50 
Schwarzwälder Schinken + 3,00

Wirtshaus Salat 
Großer gemischter Salat mit Hausdressing, 
Hähnchen, Champignons, Schwarzwälder 
Schinken und Brot 
14,90

Salat mit Ziegenkäse  
Unser großer gemischter Salat, Rote Beete, 
Ziegenkäse und Brot 
12,90

Kartoffelsalat 
3,90

Cole Slaw  
3,90

Salate

Piepmatz 
Spätzle mit Soße 
5,90

Die wilden Kerle 
Schnitzel mit Pommes und Ketchup 
7,90

Struwwelpeter 
Pommes mit Ketchup 
4,90

Spongebob 
Cheeseburger mit Pommes 
7,90 

Kinderkarte

Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt.  
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.

 vegetarisch

Verfeinere deinen Salat: 



Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt.  
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.

Heißgetränke

Kaffee 2,50

Espresso 1,90

Cappuccino 2,90

Milchkaffee 3,20

Latte Macchiato 3,50

Eilles Tee 2,90

Heiße Schokolade  3,50

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
Leckeres Eis mit heißen Himbeeren  
und Schlagsahne 
5,90

Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus, Rosinen und Puderzucker 
7,90

Schokoküchle 
Kleiner Schokokuchen mit Karamellkern,  
dazu Vanilleeis und Schokoladensoße 
7,90 

Desserts



 0,4l

Waldbeere 4,50 
Soda, Waldbeeren, frischer Zitronensaft

Himbeere 4,50 
Soda, Himbeeren, frischer Zitronensaft

Holunder-Minze 4,50 
Soda, Minze, Holunderblütensirup,  
frischer Zitronensaft

Hausgemachte  
Limonaden

Hausgemachter Eistee

Biere vom Fass

Biere aus der Flasche

 0,3 l 0,5 l 
 
Helles 3,20 4,20

Goldköpfle 3,20 4,20

Pils 3,20 4,20

Hefe 3,20 4,20

Radler 3,20 4,20

 
Kristall 0,5 l 4,50

Dunkel 0,5 l 4,50

Hefe alkoholfrei 0,5 l 4,50

Pils alkoholfrei 0,33 l 3,50

Radler naturtrüb 0,33 l 3,50

 0,4l

Pfirsich 4,50 
Tee, Pfirsich, frischer Zitronensaft

Zitrone 4,50 
Tee, frischer Zitronensaft

Maracuja 4,50 
Tee, Maracuja, frischer Zitronensaft

Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt.  
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.



Alle Weine & Schaumweine enthalten Sulfite. Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeld und ges. MwSt.  
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen.

Hauswein 0,2 l 4,20 
Badischer Landwein

Riesling Qba trocken 0,2 l 4,90 
Oberkircher

Grauer Burgunder 0,2 l 5,90 
Qba trocken 
Hex von Dasenstein

Sauvignon Blanc 0,2 l 6,90 
Cantina Romagnoli / Italien 0,75 l   19,90

PinoPrimo Cuvée 0,2 l 5,90 
Oberkircher 0,75 l   16,90

Hauswein rosé 0,2 l 4,20 
Badischer Landwein

Vinum Nobile Rose 0,2 l 5,90  
Qba trocken 0,75 l   16,90  
Hex von Dasenstein

PinoPrimo Cuvée 0,2 l 5,90 
Oberkircher 0,75 l   16,90

Spritziges

Weißweine

Roséweine

Rotweine
Lillet Wild Berry 0,2 l 5,90 
Lillet Blanc, Russian Wild Berry

Sommerschorle 0,2 l 5,90 
Weißherbst, Tonic Water, Minze, Limette

Aperol/Campari Spritz 0,2 l 5,90 
Aperol oder Campari, Secco, Soda

Maracuja Spritz 0,2 l 5,90 
Aperol, Maracuja, Secco, Soda

Hugo 0,2 l 5,90 
Secco, Minze, Holunderblütensirup, Soda

Virgin Hugo Alkoholfrei 0,2 l 4,90 
Minze, Holunderblütensirup, Soda

Weinschorle 0,2 l 3,50 
Weiß, rot, rosé 0,5 l 4,90
  
Rieslingschorle 0,2 l 3,90 
 0,5 l 5,20

Sekt
Winzersekt 0,1 l   3,50
 0,75 l 22,00
  
Rosé-Sekt 0,75 l 24,00

Spätburgunder 0,2 l 5,90 
Qba trocken 
Hex von Dasenstein

PinoPrimo Cuvée 0,2 l 5,90 
Oberkircher 0,75 l   16,90

Primitivo 0,2 l 5,90 
Cantina Tagaro, Italien, Apulien 0,75 l   16,90 

Chianti 0,2 l 6,90 
Azienda Uggiano, Italien, Toskana 0,75 l   19,90 
  



Schnäpse
  2 cl

Mirabelle 2,80

Schwarzwälder Kirschwasser 2,80

Waldhimbeergeist 2,80

Williams Birnenbrand 2,80

Zwetschengenwasser 2,80

Obstler 2,80

Topinambur 2,80

Alkoholfreies

Liköre
  4 cl

Fernet Branca 3,50

Ramazzotti 3,50

Averna 3,50

Lemon-Cheese-Cake 3,50

Jägermeister 3,50

Longdrinks

Jacky-Cola 6,80 
Jack Daniels, Cola

Asbach-Cola 5,80 
Asbach, Cola

Vodka-Red Bull 7,80 
Smirnoff Vodka, Red Bull

Gin-Tonic 7,80 
Gin, Schweppes Tonic Water

Ensinger 0,5 l 4,20 
Gourmet Mineralwasser 
classic, medium oder still

Tafelwasser 0,2 l 2,20  
spritzig oder still 0,4 l 3,20
  
Pepsi*/Mirinda/SevenUp 0,2 l 3,20
 0,4 l 4,20

Pepsi Zero Zucker* 0,33 l 3,40

Paulaner Spezi* 0,5 l 3,90

Almdudler 0,35 l 3,90

Granini Säfte 0,2 l 3,20 
Apfel, Orange, Maracuja,  0,4 l 4,20 
Johannisbeere, Pfirsich, Rhabarber

Saftschorlen 0,2 l 2,90
 0,4 l 3,90

Holunderblütenschorle 0,4 l 3,90

Schweppes 0,2 l 3,40 
Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water

Red Bull* 0,25 l 3,90

*wird nicht empfohlen für Kinder, Schwangere und Stillende



Wirtshaus im Jagdgrund GmbH | Im Jagdgrund 10 | 76189 Karlsruhe | Tel. 0721 94543225 
daxlanden@wirtshaus-im-jagdgrund.de | wirtshaus-im-jagdgrund.de 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal nach unserer separaten Liste fragen. 
© 2023 Enchilada Franchise AG. Wirtshaus im Jagdgrund
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